Kolben-Entleerhahn 6724

Produktinformation
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Technische Daten

Typeniibersicht
6724.60 und 6724.80 mit steckbarem Anschluss

¢

Abmessungen

H2*

NenngroRe Bestell-Nr.
G11/2" 6724.60
G2"“ 6724.80

NenngroBe, D1* A

G11/2" (47 mm)
G2 (59 mm)

100 74 65
120 86 70

185 40 45
202 48 50

* Rohrdurchmesser des Auslassstutzens
** Hohe bei geschlossenem Hahn



Technische Daten

Typentbersicht
6724.62 und 6724.82 mit Schraubanschluss

e

Abmessungen

H2*

D2
D1

NenngroRe Bestell-Nr.

G11/2" 6724.62

G2" 6724.82
Anschlussge- A D2  Hs H2* D3
winde, D1

G11/2“ (47,8 mm) 100 58 65 185 40
G 2“ (59,6 mm) 120 72 70 202 48

* Hohe bei geschlossenem Hahn



Beschreibung

Beschreibung

+ Alle Teile, die mit Speisen in Beriihrung kommen, sind aus Neusilber
und Edelstahl gefertigt und erfiillen die Anforderungen der DIN
18855 Abs.6.2 flir Kochkessel

+ Zum Einsatz an Druckgargeraten
mit Betriebsdruck bis o,5 bar ge-
eignet

- Fallgriff- und Fangkurvensiche-
rung gegen unbeabsichtigtes
Offnen

+ Die Kolben passen zu jedem Ge-
hause.

Keine Verwechselungsgefahr
nach dem Reinigen!

+ Von der Berufsgenossenschaft
gepruft und zugelassen

Ausfiihrung mit steckbarem Anschluss

« Einfache Montage/Demontage
zur Reinigung und Austausch
durch Lésen der Befestigungs-
schraube.
Sie sparen das ,Fenster” zur De-
montage in der Vorderwand des
Kochkessels!

+ Doppelte Sicherung gegen Losen
durch Schraube und zusatzliche
Bajonettbefestigung

Neusilber

Armaturenteile, die direkt mit Speisen in Berthrung kommen,
fertigen wir aus Neusilber, entsprechend der DIN 18855, Abs. 6.2
Anforderungen an die Bauweise von Kochkesseln.

Neusilber besteht aus 46 - 62 % Kupfer, 20 - 42 % Zink und 10 - 18 %
Nickel. Der Nickelanteil bewirkt eine sichere Gefligeeinbindung des
Kupfers.

Neusilber ist lebensmittelbestandig. Insbesondere bei saurehaltigen
Lebensmittel wird die Entstehung von Griinspan vermieden.



Funktion

Funktion

Der Klappgriff hangt grundsatzlich senkrecht herunter,im geschlos-
senem Zustand an der linken Seite, quer zur Ausflussrichtung. Zum
Offnen ist der Klappgriff in horizontale Lage zu bringen und hoch zu
ziehen. Der Kolbenentleerhahn wird durch Drehen des Klappgriffes
von Hand gedffnet bzw. geschlossen.

Zwei im Hahngehduse angebrachte Stifte greifen in zwei in den
Kolben eingelassene geschlossene Kurven, so dass der Kolben beim
Drehen in Offnungs- oder SchlieRrichtung bewegt wird. Die Kurven-
bahn ist so konstruiert, dass der Kolben beim Offnen zunichst lang-
sam steigt und erst nach 60° Drehweg in den schnell steigenden
Bereich Ubergeht. Dies er-

hoht sowohl die Dosierbar-
keit, als auch im besonde-
rem MalSe die Sicherheit,
da beim versehentlichen
Offnen unter Druck bis zu
einem Drehwinkel von 50°
nur ein ringformiger Spalt
zwischen Kolben und Ge-
hause frei gegeben ist.

Gegen  unbeabsichtigtes
Offnen ist der Hahn mit ei-
ner Fallgriffsicherung verse-
hen. Zusatzlich ist der Hahn

mit einer Fangkurvensiche-
rung geschutzt. Bei versehentlichem Drehen des Kolbens werden die
Flihrungsstifte in einer Ausbuchtung der Steuerkurve gehalten. Das
Offnen des Hahnes ist dann erst moglich, wenn der Hahn wieder in
»Geschlossen-Stellung” gedreht wird. Nur durch gleichzeitiges An-
heben und Drehen des Kolbens aus der ,Geschlossen-Stellung“ he-
raus erreicht man den steigenden Kurventeil, um den Entleerhahn
zu offnen.

Die, Offen-Stellung“ wird durch eine beim Offnen freigelegte Kenn-
zeichnung angezeigt. Diese Kennzeichnung ist bei geschlossenem
Hahn durch den Haubengriff verdeckt.



Hinweise

Bedienungshinweise

Der Sicherheits-Kolbenentleerhahn
darf erst geoffnet werden, nach-
dem der Druck im Kochkessel auf Labyrinthsicherung

atmospharischen Druck reduziert
wurde. Um dies zu gewahrleisten
ist das Offnen grundsatzlich nur

bei geéffnetem Deckel des Koch-
kessels erlaubt.

Der Kolben kann erst nach errei-
chen der ,Offen-Stellung” und

Durchlaufen einer Labyrinthsiche-
rung ausgebaut werden.

Aus der ,Offen-Stellung” heraus
wird durch Hochziehen / Weiter-
drehen / Niederdricken / Weiter-
drehen / Hochziehen der Kolben

ausgebaut.

Bestimmungsgemale Verwendung

Der Sicherheits-Kolbenentleerhahn wird in gewerblichen GroRku-
chen- und Fleischereikochkesseln verwendet. Er ist als Auslaufhahn
sowohl! fur drucklose Kochkessel, als auch fur Druckkochkessel mit
einem Betriebsdruck bis max. 0,5 bar vorgesehen. Alle Bauteile sind
aus korrosionsfestem Werkstoff oder mit bewahrten Mitteln gegen
Korrosion geschitzt und entsprechen der DIN 18 855.

Gefahrenhinweise

Wird der Hahn bei bestehendem Uberdruck geoffnet, tritt bei dem
auslaufenden, uberhitzten Kochgut eine spontane Verdampfung
von Wasser ein, was mit einer erheblichen Volumenausdehnung
verbunden ist. Als Folge besteht Verbrennungs- bzw. Verbrihungs-
gefahr fiir den Bediener.

Die Demontage bzw. Reparatur des Kolbenentleerhahnes darf nur
bei drucklosen und vollstandig entleerten Kochgeraten erfolgen.

Der Sicherheits-Kolben-

entleerhahn darf nur an

Druckgargeraten mit
einem Betriebsdruck bis maxi-
mal 0,5 bar eingesetzt werden.




Hinweise

Pflegehinweise

Nach jedem Kochvorgang sind die Hahne zu reinigen.

Chromoberflachen dirfen nur mit nichtscheuernden Reinigungs-
mitteln gereinigt werden. Oft genligt kraftiges Abreiben mit einem
weichen, sauberen Tuch. Wasser mit Zusatz eines handelsuiblichen

9 Keine stark chloridhalti-
PSS e Reiniger verwenden!

B Fetten mit:
Echtermann® Hahn-
und Armaturenspezial-
fett auf Silikondlbasis 2366/20.

Geschirrspulmittels  oder
zuerst unverdlnntes Spul-
mittel und danach reichlich
Wasser reichen in der Regel
zur Reinigung aus.

Zur Reinigung nicht ge-
eignet sind alle Arten von
Scheuermitteln, da sie die
Chromoberflache zerkrat-
zen. Ebenso sollte auf Stahl-
wolle und harte Schwamme
verzichtet werden.

Stark chlorid- oder saurehal-
tigen Reiniger durfen nicht
verwendet werden.

Auf den Gebrauch von Hochdruckreinigungsgeraten ist, gemaf Ar-

beitsblatt VdF 018, zu verzichten.

Nach jeder Reinigung Dichtungsringe, Kolben und Fiihrungsstifte
leicht mit Echtermann® Spezial Armaturenfett einfetten.
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